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GETRANKEPAUSCHALE 2 Std. EUR 25,00 » 3 StdfEUR 34,00"4 Std. EUR 43,00 je pro Personf
Inklusive Scandic Wasser, Softgetrénke, frisc gezapftem Bier, Rot- L giBwein (Hauswein Cuvée H,0), Kaffee- und Teespe "
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'VORSPEISEN
‘e Matjes und Heringssalat
» Fjordlachs gerduchert und gebeizt
- mit Sahnemeerrettich, Dillsenfsauce
 Geraucherte Makrelen und Sprotten
Julskinka“ Classic, kalt aufgeschnitter
Schinken mit Senf-Honigglasur
Rote Bete Salat
egetarischer Kartoffelsalat
nd Kartoffel-Shrimps-Salat
Gurkensalat mit Krautern und Essig/0l
Spezialitéten

1 nordischen Rauchkammern:
tauchschinken, Putenbrust gerauchert,
eberwurst (verschiedene Variationen)
Frisch gebackenes Landbrot
und schwedisches Knécke mit Butter
Salatbar mit Tomaten, Gurken, Paprika,
) Mais, Bohnen, Karottenstreifen,
~ Kichererbsen, Radieschen,
- rote Zwiebeln, Mixed Pickels, Oliven,
A ) Kirschtomaten, Kapern und Senfgurken
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TSPEISEN
ner ,Julskinka“ an der | ive-Stationt:
jullar mit Preiselbeeren
sons Frestelse” Kartoffelstrelfen-An
_achsfllet mit Meerrettich

museauflauf

senkohl mit Mandelbutter Rotkohl und Butterkartoffeln

DESSERTS
e Milchreis mit Zimt =~
e Bratapfel-Cobbler in GuBel
e Friichte, Niisse und Pfefferkuchen

¢ Nordischer Kase mit getrocknetem Obst
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BUCHEN SIE IHRE WEIHNACHTSFEIER
IM SCANDIC HAMBURG EMPORIO

Dammtorwall 19 - 20355 Hamburg
Tel: 040 4321 87 2122 - Fax: 040 4321 87 499
meeting.hamburg@scandichotels.com
scandichotels.de/hamburg

Scandic



