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SHARING DINNER
Essen sollte Menschen verbinden und zusammenbringen. Daher ist unsere Sharing Option 
die perfekte Wahl um leckere Gerichte gemeinsam zu genießen und zu teilen. Die Gerichte 
werden in kleinen Portionen serviert und von unseren Köchen präsentiert.

Option 1 / Euro 32,00 zzgl. zur Tagungspauschale
• Frisch gebackenes Brot mit aufgeschlagener Butter, Hummus, Kräuterquark, 
  Tomaten-Paprika Dip, Nordisches Salz, Olivenöl, Salzflocken, Oliven-Auswahl, 
  eingelegtes Essiggemüse, auf dem Tisch eingesetzt

• Sous Vide gegartes Hähnchen mit Rosmarin Jus und Ofentomaten
• Gegrillter Fisch mit Miso Ma yon nai se
• Im Ofen geröstetes Gemüse
• Eine Auswahl an Kartoffelgerichten
• Dessert- und Fruchtauswahl
• Scandic Wasser

Option 2 / Euro 36,00 zzgl. zur Tagungspauschale
• Frisch gebackenes Brot mit aufgeschlagener Butter, Hummus, Kräuterquark, 
  Tomaten-Paprika Dip, Nordisches Salz, Olivenöl, Salzflocken, Oliven-Auswahl, 
  eingelegtes Essiggemüse, auf dem Tisch eingesetzt

• Vegetarische Suppe mit Toppings serviert
• Geschmortes Rind mit Rotweinsauce 
• Sous Vide gegartes Hähnchen mit Rosmarin Jus und Ofentomaten 
• Gegrillter Fisch mit Miso Ma yon nai se
• Sautierter Spinat und gegrilltes Gemüse 
• Basmati Wildreis Pilaf und eine Auswahl an Kartoffelgerichten
• Dessert, Obstauswahl und Käse mit hausgemachtem, knusprigem Brot
• Scandic Wasser
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