
MENÜVORSCHLÄGE

DINNER



ME NÜ  1

Zu einer guten Veranstaltung gehört natürlich auch
das passende Getränk! Im Rahmen unserer Tagungspauschale

finden Sie beispielsweise eine abwechslungsreiche
Auswahl für jeden Gast und Geschmack:

Für den Schwung in den Tag
Bio Fair Trade Kaffee, Kaffeespezialitäten sowie Tee in Bio-Qualität

Für Zwischendurch
Scandic Wasser still/sparkling, Granini Fruchtsäfte

(Orangensaft & Apfelsaft), Vio Fruchtschorlen und Limonaden
(Bio Gurke-Limette, Bio Orange, Bio Zitrone-Limette, Rhabarber,

   Schwarze Johannisbeere)

GETRÄNKE-
AUSWAHL
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Karotte / Ingwer / Kokos

*

Confierte Maispoularde /  Kokos / Paprika / Polenta

oder

Maultaschen / Gemüse / Petersilienbutter

* 
 

Frischkäse / knuspriger Boden / Vanille / Himbeere

Inklusiv in der Tagungspauschale. 

Ohne Tagungspauschale 34 EUR pro Person. 

Buchbar bis 20 Personen

DINNERMENÜ 1
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Tomate / Basilikum / Knoblauch

*

Lamm / braune Sauce / gegrillte Aubergine / Drillinge

oder

Gemüsebratling / Leinsamen / Kichererbse / Aubergine / Drillinge

* 
 

Walnuss / Mürbeteig / Schokolade / Orange

Inklusiv in der Tagungspauschale. 

Ohne Tagungspauschale 34 EUR pro Person. 

Buchbar bis 20 Personen

DINNERMENÜ 2DINNERMENÜ 2
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Grüne Erbsen / Mandel / Wasabi

*

Schweinebäckchen / dunkle Sauce / Grillgemüse / Kartoffelnudeln

oder

Kabeljau / Landschinken / Salbei / Zwergtomatenragout / Kartoffelnudeln

* 
 

Tiramisu im Glas

Inklusiv in der Tagungspauschale. 

Ohne Tagungspauschale 34 EUR pro Person. 

Buchbar bis 20 Personen

DINNERMENÜ 2DINNERMENÜ 3
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Brot / Butter / Oliven / Kräuter-Dip / Olivenöl auf dem Tisch

Auswahl an Schinken, Fisch und gegrilltem Gemüse

*

Hähnchen mit Rosmarin / geschmolzene Tomaten / gegrillter Seebarsch

Gedünstete Paprika / grüne Bohnen

Gegrillte Kartoffeln / cremige Polenta

Zitronen-Mayonnaise / Thymian-Rotwein-Sauce

* 
 

Auswahl an Desserts

Inklusiv in der Tagungspauschale. 

Ohne Tagungspauschale 34 EUR pro Person. 

Buchbar bis 20 Personen

SHARING DINNER 1
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Brot / Butter / Oliven / Kräuter-Dip / Olivenöl auf dem Tisch

Auswahl an Schinken, Fisch und gegrilltem Gemüse

Weiße Tomaten-Basilikum-Suppe mit Croutons

*

Langsam gegarter Kalbsrücken / Lachsforelle mit BBQ-Glasur

Gegrillte Zucchini / Spinat

Kartoffelgratin / wilder Reis

Cranberry-Sauce / kalter Pfeffer-Dip

* 
 

Auswahl an Desserts & Käse mit Brot

Inklusiv in der Tagungspauschale. 

Ohne Tagungspauschale 34 EUR pro Person. 

Buchbar bis 20 Personen

SHARING DINNER 2



SCA NDIC BERL IN  POTSDAMER PL AT Z

convention.potsdamerplatz@scandichotels.com

SCA NDIC BERL IN  KURFÜRSTENDAMM

convention.kurfurstendamm@scandichotels.com

SCA NDIC FR A NK FURT MUSEUMSUFER

convention.museumsufer@scandichotels.com

SCA NDIC H AMBURG EMPOR IO

convention.emporio@scandichotels.com

BETTER FOOD – BETTER MEETINGS
BY SCANDIC DEUTSCHLAND

KONTAKT
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